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ENTREES | APERITIF
* Dips d'oignons de Roscoff au cidre
* Flans de flétan, sauce cocktail, pickles de fenouil
* Houmous de cocos de Paimpol et zhoug a la coriandre
* Magquereaux au vin blanc
+ Millefeuille de galette de sarrasin croustillante, rémoulade au tourteau
* Minestrone de cocos de Paimpol
* Moules marinées a l'ail et aneth
+ Oignons bhaji
* Piments végétariens panés, farcis au chévre frais et au citron
* Ravioles de crevettes et sauce armoricaine
* Tarte fine blanche a l'artichaut et huile pimentée au romarin

PLATS | ACCOMPAGNEMENTS
* Aile de raie au court-bouillon, purée de tomates réties pimentée, pommes de terre vapeur
* Bocaux de pickles de légumes
* Boeuf bourguignon au chaudron
* Boulettes aux 3 viandes et a la purée de piment labadi, sauce tomate et aubergines
confites
* Burger au rosti d’oignons de Roscoff et pommes de terre
» Cappelletti au chevre frais, tomates confites et basilic, sauce au pesto
» Cornichons a I'estragon
* Curry de queue de lotte au lait de coco, pommes de terre et carottes
* Filet mignon mariné aux oignons de Roscoff
* Dos de cabillaud, cocos verde
* Lieu jaune de ligne, creme de pommes de terre fumées et coquillages
* Merlan frit en colére, purée, sauce ravigote
* Morgate a la Sinagote...
* Noix de saint-jacques sur velouté de beurre aux potimarrons
¢ Pain de son, sarrasin et raisin
* Potée du pays Gallo
* Poulet en panure croustillant et purée de cocos au sésame
* Saucisses aux algues et raisins rotis
* Ragodt de merlan aux pommes de terre, mayonnaise a |‘ail roti
* Raviolis d'aubergine et laitue de mer
* Ravioles de moules au curry
* Roulés de sabre au lard fumé, beurre blanc aux algues et butternut rétie
» Sandwich au r6ti de boeuf froid, céleri rémoulade et beurre pimenté
* Soupe de chataignes
+ Tomates entiéres a la sarriette.
» Tortilla aux oignons de Roscoff

DESSERTS
e Barres céréales
« Eclairs au chocolat
¢ Far aux raisins frais
* Fondant chocolat a la courgette
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Géateau breton aux pommes

Géteau de butternut

Petits pots de fromage blanc stracciatella au raisin
Poires a l'angélique

Ravioles au chocolat et sauce caramel gingembre
Tarte rustique aux raisins et creme double
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